


LES PRALINÉS

Amadeo

Pirouette

St Julien

Poppy

Cubiste

Coco

Marigalaise

Cézanne

Mont Coco

Mondrian

Catalan

Piannais

noisette et 
amande bio

cacahuète
fleur de sel

noisette bio
chocolat caramel 
& fleur de sel

maïs soufflé

Noir
Lait

noisette bio

gianduja coco

noisette bio
& riz soufflé

sésame torréfié

gianduja coco
chocolat blanc
enrobage noir

noisette bio
& feuillantine

pâte d’amande
caramélisée au

chalumeau

noisette bio
avec morceaux

& beurre noisette

* ceci n’est pas une liste d’ingrédients

CHOCOLAT OZ,

C’est le « Goût Rêveur » du Pian-Médoc,
L’atelier où féérie et gourmandise s’animent,

Le royaume aux notes cacaotées
Où le croquant finit par fondre sous le palais,

C’est un voyage depuis l’Enfance
Où les grands sont toujours charmés,

Un délice qui n’a pas d’âge
Pour cela il suffit d’OZer...



LES GANACHES

LES FRUITS

SPÉCIALITÉ

Equateur

Orangette / Citronette

Fongravette

la Guinette

Truffe de Vigne

Gingembrette

Costa Rica

Ti-punch

Ouganda

Café

Caravage

66% cacao
origine Equateur

Canelé
Ganache rhum, 

vanille, chocolat 
100% de cacao
maracaibo et

chocolat blanc

orange ou citron confit

miel,73% cacao 
origine vietnam

cerise guin
macérée dans le 

kirsh et enrobée de 
chocolat sur son lit 
de paillettes...

raisin de corinthe 
macéré au whisky

gingembre confit

64% cacao
origine Costa Rica

ganache rhum &
citron vert

80% cacao
origine Ouganda

ganache au café

coeur coulant
caramel beurre salé

* ceci n’est pas une liste d’ingrédients

Noir
Lait



274 route de Pauillac - 33290 LE PIAN MÉDOC
05 56 95 19 18 • chocolatoz33290@gmail.com

www.chocolat-oz.com

Retrouvez tous nos produits fabriqués au laboratoire
attenant à notre boutique du Pian-Médoc.

Sous la baguette du chocolatier Léonard Lahoz,
le CHOCOLAT OZ est une entreprise à taille humaine, artisanale

et locale, alliant savoir faire et  gourmandise avec originalité.
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